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Composition de 1égumes printaniers cuits et crus
blanc-manger de lait de brebis, ceuf surprise
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Daurade Sakura en écaille de feuille de cerisier

coulis d’oignons nouveaux et jeunes poireaux braisés
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Cuisse de grenouille meuniére, feuille de roquette revenues a ’huile d’ail
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Poulette de Bresse contisée aux fines herbes
casserole de morille et royale de foie truffée
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La fraise en différentes préparations:
sorbet au lychee, caramélisée, mousse et marinée au vinaigre balsamique
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