
Authentic Singaporean delicacies prepared by  
Guest Chefs from Mandarin Oriental, Singapore  

テイスト オブ シンガポール 

2012年2月22日(水)より2月26日(日）まで 
ランチお弁当： お1人様2,900円 

ディナーコース： お1人様5,500円 

38階のアジアンインスパイアダイニング 「ケシキ」 では、姉妹ホテル「マンダリン 

オリエンタル シンガポール」よりメインダイニング 「チェリー ガーデン」のシェフ

を招き、シンガポリアンの台所と知られる屋台村“ホーカーセンター”の味を 

エレガントに再現するフードフェア、『テイスト オブ シンガポール』を開催いたし

ます。シンガポールはその地理的、歴史的背景から、中国料理、マレー料理、

インド料理、インドネシア料理、さらには中国料理とマレー料理が融合した 

ニョニャ料理 など、世界的にも珍しい多彩な食文化が花開きました。 

「チリクラブ」、中国海南地方発祥の「ハイナンチキンライス」、インドネシア・ 

マレー料理でお馴染みの「サテー」 など、食欲をそそるシンガポール料理を 

素晴らしい景色とともにご堪能ください。  

マンダリン オリエンタル 東京 38階 「ケシキ」他 

お問い合わせはフリーダイヤル 0120-806-823（9:00-21:00）にて承ります  
www.mandarinoriental.co.jp/tokyo 

From 22 to 26 February 2012, K’shiki, Asian-inspired dining features  
hawker food prepared by guest chefs from Mandarin Oriental, Singapore. 
You will have the chance to enjoy authentic Singapore delicacies; Hainanese 
Chicken Rice, Chilli Crab, Beef Rendang, etc. 
We also have a hawker-food-themed cooking class available on 24 February.   



◆ 上記価格は消費税を含んだ料金で、別途サービス料(13%)を申し受けます 

お問い合わせはフリーダイヤル 0120-806-823（9:00-21:00）にて承ります  

For information call toll free 0120-806-823 (9am to 9pm)  K’shiki (Operating Hours from 6pm to 11pm)  

ランチ：  

11:30～14:30 （ラストオーダー）  

シンガポリアン弁当                          お１人様2,900円 

 

ディナー：  

17:30～23:00 （ラストオーダー） 

ホーカーフード テイスティングメニュー              お１人様5,500円  

代表的な料理として知られる「チリクラブ」、中国海南地方発祥の「ハイナンチキ

ンライス」、インドネシア・マレー料理でお馴染みの「サテー」、シンガポール風揚

げ豆腐料理「タフゴレン」、ニョニャ料理で魚のすり身を蒸した「オタオタ」など、弁

当スタイルのランチとディナーコースでお楽しみください。 

本場のシェフによる“ホーカーフード”クッキングクラス： 

2012年2月24日（金） 10：30より約4時間 

料理教室、ランチ、お飲み物付          参加費お1人様12,000円  

クッキングクラスでは、豚肉と各種きのこを使った薬膳スープの一種「バクテー」、

「チリクラブ」、デザートなど本場のレシピを本場のシェフがご紹介します。  

MENU  
‘Taste of  Singapore’ 

from the 22nd to the 26th of  February 2012 

Lunch： 11:30am - 2:30pm （Last Order) 
Singaporean Bento Box                                                  JPY2,900 
 
Dinner： 5 - 11pm （Last Order) 
Hawker Food Tasting Menu                                           JPY5,500 
 
Cooking Class：   24 February starting from 10:30am 
The class includes lunch and drinks                                     JPY12,000 
             


