
 

 
 

5 周年記念 アペタイザーペアセット 3,900 

下記の中から 7 種類のお好きな料理をお選びください。 
 レモングラスが香る薩摩芋とオレンジの甘酢仕立て 

自家製スウィートチリソース 

 戻り鰹と山葵菜の生春巻き 赤唐辛子と白胡麻のソース 

 チリ産スモークサーモンと甘酸っぱいズッキーニとルッコラ 

 鰯と完熟トマト スパイシーなグリーンパパイヤとピーナッツのサラダ 

 ガーデングリーンサラダ マンダリンオレンジドレッシング 

 鹿児島県産黒豚バラ肉の煮込みと大根 

アニス風味のオイスターソース 

 北海道産ホタテ貝と秋茄子のマリネ 柚子風味 

白味噌とタマリンドのソース 

 天使の海老と蓮根 銀杏のフリット ターメリックとココナッツのソース 

 ズワイ蟹とマンゴーのサラダ 烏龍茶で煮た卵と XO 醤をアクセントに 

 山梨県中村農園産 甲州地鶏のサテーと芽葱 

ナンプラーと舞茸のソース 

 

5 周年記念 フルセット 5,000 

上記よりお好みの前菜 5 種にスープ、お好きなメインディッシュ１品 
デザートをプラスしたメニューでございます。 
 

生姜風味の人参ピューレとチップ 
パンダンリーフが香るカリフラワーのスープを注いで 
 
下記の中からお好みのメインディッシュをお一つお選びください。  

 オーストラリア産牛サーロインと胡桃 
スパイシーな林檎とクレソンのサラダを一緒に 

 タンドリー風中村農園産甲州ワイン地鶏 
ヨーグルトソースと秋野菜の軽い煮込み 

 シーズナルフィッシュと青梗菜 
旬の茸と栗を使ったココナッツクリーミーソース 

 平目と長芋 トム ヤム クム風スープ仕立て 
 国産牛プレミアムサーロインステーキ 

 辛味大根とカイワレのサラダ プラス 3,000 
 

季節のフルーツ 5 種類とラズベリーのエスプーマ 

Dinner

上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途 13%のサービス料を申し受けます。 

 


