
 
 

1006 

5 周年記念 オリエンタル弁当  2,900 
5 種類の創作料理と天麩羅 
 
5 種類のお料理… 
前菜、天麩羅、旬のお魚、お肉料理、ご飯物 
季節のフルーツを k’shiki 特製のお弁当箱スタイルでお楽しみください。 
コーヒー又は紅茶を食後にどうぞ。 
 
ピッツァ ランチ     3,200 
   
お好きな前菜をおひとつお選びください。 
 ベビーグリーンサラダ マンダリンオレンジドレッシング 
 カンパチと茗荷の生春巻き 紀州南高梅をアクセントに 
 レモングラスとコリアンダーが香る夏野菜のカポナータ 冷製赤ピーマンのスープを注いで 

 
お好きなピッツァをおひとつお選びください。 

 チンクエ スタジオーネ 生ハム セミドライトマト 松の実 アーティーチョーク ルッコラ 
 マルゲリータ 
 ベーコンとトウモロコシ 香辛料が香るジャガイモとフライドエシャロット 

 
ライチのシャーベットとキウイフルーツ タピオカ入りココナッツミルクのシロップ 
 
コーヒー又は紅茶 
 
 
マンダリングリル ランチ  3,800 
 
北海道産ホタテ貝と賀茂茄子のマリネ 柚子風味 白味噌とタマリンドのソース 
 
レモングラスとコリアンダーが香る夏野菜のカポナータ  
冷製赤ピーマンのスープを注いで 

  
下記からお好きなオープンキッチンのグリル料理を 
おひとつお選びください。 

 ポークチョップ  
 オーストラリア産ビーフサーロイン 
 中村農園産甲州ワイン地鶏の胸肉 
 本日お勧めのお魚 
 太刀魚とトウモロコシ カシューナッツとコリアンダー 完熟トマトのビネグレット 
 ナシゴレンと天使海老のサテー 
 国産牛プレミアムサーロイン       プラス  3,000 

 
桃のムースとアジアンフルーツ シャンパン風味の桃ゼリーと一緒に 
 
コーヒー又は紅茶 

 

上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途 10%のサービス料を申し受けます。 

 

Lunch


