SIGNATURE

FRENCH INSPIRED DINING

Lunch

MENU CELEBRATION

Le menu pour célébrer notre 5éme anniversaire
BH2E b JE AR R R A= 2 —
Our 5th year celebration menu

Velouté glacé d’avocat, blanc-manger d’oursin et macédoine de coquillages au safran
TRIRDOBWIZNT N —TF BEFOT T~ P HEDO~ERT—X
Chilled avocado veloute with sea urchin blanc-manger and saffron scented shellfish composition

Trongon de bar en croiite d’anchois et thym, aubergine compoté et sabayon a I’ail doux
ARXOT o Fat VTAMEE HiFOariR—he=r=s0Y (3
Anchovy and thyme crusted sea bass with mashed eggplant and sweet garlic sabayon

Selle d’agneau rétie au four, crique de pomme de terre aux oignons et edamamés étuvés au bacon
FLYRNDE—AS DX HAELEHDOT VK EDTF 23
Oven baked lamb saddle with onion flavoured potato cake and bacon stewed edamame peas

Dessert surprise
N)x—ar FHF—h
Surprise dessert

Café, thé ou infusion
Mignardises
a—t— fHK N—T T
TT4T—)v
Freshly brewed coffee, tea or herbal infusion
Petits fours

7,500

Tous les prix sont en Yen Japonais et incluent 5% de taxes mais 10% de service ne sont pas compris.
LRLE A AR CORBMR I B BLA S TR T, BIR10%DY —E 2R & LRI ET,
All prices are in Japanese Yen inclusive of 5% consumption tax and subject to 10% service charge.
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