
 Lunch 
 
オリエンタル弁当                                 
     2,900        
 

前菜、天麩羅、旬の魚と肉料理、御飯、季節のフルーツを 

K’shiki 特製のお弁当スタイルでお楽しみ下さい。 

コーヒー又は紅茶を食後にどうぞ。 

 

ヌードル ランチ    3,200 

お好きな前菜を 1 品お選びください 
 

 ベビーグリーンサラダとマンダリンオレンジドレッシング 
 初鰹とビエトラ 豆苗の生春巻き ライムと茗荷のソース 
 旬の緑野菜と新牛蒡のスティーム パンダンリーフが香る蚕豆のスープ 

 
お好きなアイテムを 1 品お選びください 
 

 チャー クゥイ ティオ 中華ソーセージと海老 
ライスヌードルのスィートソイソース 

 真蛸と干し海老 黄韮 空芯菜のビーフン 
 チキンラクサ 筍と青梗菜 フクロ茸のシンガポール風スープヌードル 

 
キウイフルーツのシャーベットとジャックフルーツ 

パイナップルとクコの実のレモングラスシロップ漬け 

 
コーヒー又は紅茶 

 

マンダリングリル ランチ 3,800 
 

山葵とナンプラーが香るホタルイカと独活 ウルイのサラダ 

完熟トマトとコリアンダーのビネグレット 

 

旬の緑野菜と新牛蒡のスティーム パンダンリーフが香る蚕豆のスープ 

  
下記からお好きなオープンキッチンのグリル料理を 
1 品お選びください 
 

 鹿児島県霧島高原産ポークロイン 
 オーストラリア産ビーフ  リブアイ 
 中村農園産甲州ワイン地鶏の胸肉 
 本日お勧めのお魚 
 伊佐木のグリルとタオチオでソテーした空芯菜 ネマガリ筍と野蒜添え 

蛸ミンチとホラパーのラグーソース 
 ナシゴレンとチキンサテー 
 国産牛プレミアムサーロイン プラス  3,000 

 
ハイビスカスのジュレ コブミカンの葉が香るマンゴーとグレープフルーツ 

バニラアイスクリームとローストココナッツ    
 



 Lunch 

ow 
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Oriental Bento 2,900 
 
Unique Appetizers, Shrimp and Vegetable Tempura  
Taste of Seasonal Fish and Meat with Rice and  
Assorted Fruits in Bento Box 
Original Blend Coffee, Tea or Herbal Infusion 
 
 

Noodle Lunch 3,200 
 
Please select from the Appetizers below… 

 Bowl of Japanese Garden Green Salad 
 with Silky Mandarin Orange Dressing 

 Spring Roll of Bonito with Swiss Chard and Pea Sprouts 
Lime and Myoga Ginger Sauce 

 Steamed Seasonal Green Vegetables and Burdock 
in Pandan Leaf Infused Broad Bean Soup 

 
Please select from the Noodle Dishes below… 

 Char Kway Te
Flat Rice Noodles with Chinese Sausage and Prawns 
in Sweet Soy Sauce 

 Stir Fried Vermicelli Noo
with Octopus, Dried Shrimps 
Yellow Garlic Chive and Kushinsai 

 Chicken La
 with Bamboo Shoots, Bok Choy and Straw Mushrooms 
 in Spicy Coconut Soup 

 
Kiwi Sherbet and Jack Fruit, Pineapple and Chinese Wolfberry Fruit in 

Lemongrass Sugar Syrup 

 

Original Blend Coffee, Tea or Herbal Infusion 
 
 

Mandarin Grill  3,800 
 
Wasabi and Nam Pla Flavored Firefly Squid Salad 
with Udo and Urui, Ripe Tomato and Coriander Vinaigrette 
 
Steamed Seasonal Green Vegetables and Burdock 
in Pandan Leaf Infused Broad Bean Soup 
 
Please choose your favorite Grillade from the Open Kitchen 
 

 Kagoshima Pork Loin  
 Australian Beef Rib Eye 
 Yamanashi Chicken Breast 
 Catch of the Day 
 Grilled Grunt and Sautéed Kushinsai 

with Soy Bean Paste, Nemagari Bamboo Shoots and Nobiru 
Minced Octopus and Thai Basil Ragout Sauce 

 Nasi Goreng with Chicken Satay 
 Japanese Beef Sirloin please add    3,000 

 
Grapefruit and Kaffir Lime Leaf Infused Mango on Hibiscus Jelly 
with Vanilla Ice Cream and Roasted Coconut 
 


