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Patz & Hall’s featured exclusive wines

2008 Chardonnay Dutton Ranch
VYRR Hybhr FUF
2008 Chardonnay Hyde Vineyard
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2003 Chardonnay Hyde Vineyard Magnum
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2008 Pinot Noir Jenkins Ranch
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2007 Pinot Noir Pisoni Vineyard
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2003 Pinot Noir Pisoni Vineyard Magnum
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Menu

Queue de langoustine délicatement poélée aux zestes
de citron vert, terrine de fenouil et sabayon acidulé
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Blanc-manger d’oursin et composition de choufleur,
chantilly safranée
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Noix d’ormeau rissolée au beurre noisette
et endives caramélisées a la vanille
ENRLAE =TT —LETIELT T A—T DX ITAY

Escalope de foie gras poélée et gratinée au genievre,
fricassée de cépe et girolle a la truffe fraiche
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Risotto de pigeon au romarin, les cuisses braisées
au vinaigre balsamique et a la mire
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Filet de beeuf réti au poivre noir, céleri rave étuvé

et tartelette de figue a la cannelle, réduction de vin rouge
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Bavarois cassis vanille, glace aux raisins Kyoho
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