SIGNATURE

FRENCH INSPIRED DINING

MENTU MOMENT

Noix de Saint-Jacques toastées, navets étuvés
a la vanille et condiment au citron et noix
W DN S TN R DR T L
NEFRABRORELL EL DY 2L
Toasted scallops and stewed vanilla turnips
with lemon and walnut condiment

Velouté de topinambour et royale de foie gras aux gésiers confit,
tartine de cuisses de canard braisées au vin rouge
NT LT =N DI N—TF THV T TOuTAY VL ERMIFO=T 4
WS DEIAZDINT 4 XEIEIT
Sunchoke velouté with delicate foie gras flan
and red wine braised duck leg tart

Pavé d’espadon roti au romarin et laurier,
embeurrée de choux fumé et jus au vinaigre de Xéres
ANTFOu—AR B— X2 —tu—)TDED
BODOAFF XY DT L BEY =) —E R — RO =
Rosemary and bay leaf roasted sword fish
with butter cooked cabbage, sherry vinegar flavored gravy

Dessert surprise
N)z—gy FH—h
Surprise dessert

Café, thé ou infusion
Mignardises
a—b— fIK N—T T
TTAT—Iv
Original blend coffee, tea or herbal infusion
Petits fours

5,500

Tous les prix sont en Yen Japonais et incluent 5% de taxes mais 13% de service ne sont pas compris.
LR A AR TORBMHIIH L Bl S AT & T, BIR13%O Y — e R LT £,

All prices are in Japanese Yen inclusive of 5% consumption tax and subject to 13% service charge.

Lunch
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FRENCH INSPIRED DINING

Lunch

MENU EMOTION

Blanc-manger de crabe et composition d’artichauts
a la marjolaine, réduction de crustacé
RUAEDT T~ P x T =T A4Fa— DA R vay
HBIHOL T 2ray
Marjoram scented crab and artichoke composition,
crustaceans reduction

Trongon de daurade rose gratiné aux algues,
fricassée de passe-pierre et crevette grise bretonne
W& DI T ANTY TF R T HAf
PSR T LT B — = o N DT Y Tk
Sea bream broiled with nori,
fricassée of sea asparagus and Brittany shrimps

Selle de chevreuil poélée,
ravioli de patate douce et radicchio braisé,
sauce poivrade aux grains de grenade
RREEDORTL SOFNLOTEAVETT 1yFaDT LY
PruNORU T T —RY—2A
Sautéed Hokkaido venison
with sweet potato ravioli and sour radicchio,
black peppered sauce

Dessert surprise
N)z—ay FHF—h
Surprise dessert

Café, thé ou infusion
Mignardises
a—b— Hk N—T T A—
I TA4T =)V
Original blend coffee, tea or herbal infusion
Petits fours

7,500

Tous les prix sont en Yen Japonais et incluent 5% de taxes mais 13% de service ne sont pas compris.
LR A AR TORBMHIIH L Bl S AT & T, BIR13%O Y — e R LT £,

All prices are in Japanese Yen inclusive of 5% consumption tax and subject to 13% service charge.
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Lunch

MENU SIGNATURE

Terrine d’oignon de Shimonita aux coquillages et langues d’oursin,
créeme épaisse parfumée au curry
TEHAOTY—XZEPEADO~I R L —23EFLHY — AL
Delicate terrine of Shimonita onion with sea urchin and blanched shellfish, curry perfumed sour cream

Le foie gras et la pomme: cuit a la vapeur avec des fruits secs,
poé€lé avec une purée acidulée a la cardamome
TAVTTEY AT ZREOTEIET AN T DEY

Foie gras and apple: steamed served with dry fruits,
pan fried with sour purée, cardamom-fragranced sauce

Blanquette de queue de lotte et légumes de Kyoto caramélisés a la coriandre
TAYDT Ty EROF YT A 2T 7 —ak
White wine stewed monkfish medallions with coriander caramelized Kyoto vegetables

Filet de beeuf r6ti, céleri rave glacé et compote de truffe, sauce périgueux
ALmEPE R BT 4L Du—h
RO Tyl N a7 DarR—k =AY S —T
Roasted beef fillet with glazed celeriac and truffle compote, sauce and shavings

Fromages affinés
VA FWRARR L I2TF — A%
Selection of cheese served from our trolley

Dessert surprise
N)z—Tgy FH—h
Surprise dessert

Café, thé ou infusion
Mignardises
J—b— fAk N—T T —
I TA4T =)V
Original blend coffee, tea or herbal infusion
Petits fours

12,000

Tous les prix sont en Yen Japonais et incluent 5% de taxes mais 13% de service ne sont pas compris.
LR A AR TORBMHIIH L Bl S AT & T, BIR13%O Y — e R LT £,

All prices are in Japanese Yen inclusive of 5% consumption tax and subject to 13% service charge.
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